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APQUALEA

Accompagnement des démarches Qualité,
Environnement et Sécurité des Aliments

Trceed

Bilan pédagogique des formations
01/10/2023 - 30/09/2024

60 stagiaires formés 63,5 heures animées
‘ 90% ‘ 100% ‘
Présentiel Partenariats

Toutes les formations ont été
réalisées pour les partenaires

10% des formations ont été réalisées

a distance
d'APQUALEA
‘ 99% l ‘ 89%
Validation des acquis Satisfaction a chaud

Hes stag|a|re9592nt SlattE u'ne nqte Le niveau de satisfaction moyen des
MONEANEER BEP, FliE JEsiar s stagiaires en fin de formation a été

d'évaluation des acquis en fin de formation de 89%

‘ 69%

Recommandation a froid

Lors de I'évaluation des formations a froid, le
niveau de satisfaction moyen des stagiaires
ayant répondu (25%) est de 69%

APQUALEA - https://www.apqualea.fr

pauline.arminjon@apqualea.fr- 06 60 15 58 03
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Accompagnement des démarches Qualité,
Environnement et Sécurité des Aliments
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Thématiques des formations animées

Plan de Maitrise
Sanitaire
72%

IFS Food v8
6%

Food Defense
11% Food Fraud

11%
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Qualiopi ), ‘ .
processus certifié Délivrée par ' w©
E 3 REPUBLIQUE FRANCAISE certifg-

La certification qualité a été délivrée au titre de la catégorie daction suivante :
- L.6313-1- 1° Actions de formation

La certification Qualité Qualiopi a été délivrée a APQUALEA au titre de la catégorie d'actions suivante :
actions de formation.

APQUALEA est un prestataire de formation enregistré sous le numéro 5244091924 auprés du préfet de
région de Pays-De-La-Loire. Cet enregistrement ne vaut pas agrément de I'Etat.
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